Menu du Chef 42,50 €
2 Gange zur freien Wahl

Vorspeisen

Vitello Tonnato mal anders mit Thunfischeis
16,90 €

Wildkrautersalat mit gerauchter Forelle und gegrilltem Kurbis
14,90 €

Carpaccio vom Charolais Rind mit eingelegten Champignons
21,00 €

Tartar ,Handgeschnitten” mit Landei und Rostbrotchip
21,00 €

Suppen

Maroni Suppchen mit Lauchschaum und Amaranth
12,90 €

Essenz vom Steinpilz mit hausgemachtem WeiBwurst Brat
12,90 €

Spezial

Offene Lasagne mit Kalbsbacke und Landei
16,90 €



Hauptgange

Hausgemachte Bandnudeln mit Perigord Truffel und Pecorino
klein 21,50 €
gro3 27,50 €

Die Brust der Barberie Ente im Honiglack
mit Kartoffelkrapfen und Keniabohnen
32,50 €

Kalbsfilet mit Morcheln

Quarknocken und wildem Broccoli
32,50 €

Hirschricken unter der Vollkornkruste

mit Herzoginkartoffeln und Kurbisspalten
32,50 €

Schwarzer Heilbutt und Rotschwanzgarnele
auf Grunspargel und rotem Reis
32,50 €



Dessert

Hausgemachtes Eis und Sorbet

5.5
Creme Brllée — Spekulatius mit weiller Schokolade

12.9

Lava Cake mit Mango Ragout und Sorbet vom FederweiRen

12.9

Haselnusstortchen mit Marzipaneis und Zabaione

12.9

Affogato al caffe

8.5



