Offnungszeiten:
Dienstag bis Samstag 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag

Menu du Chef 42,50 €
2 Gange zur freien Wahl

Vorspeisen

Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz
mit Thunfischeis
16,90 €

Tartar vom Bio Rind
mit 64 Grad Ei und Rostbrotchips
21,00 €

Wildkrautersalat mit gegrilltem Hokkaido Kurbis
und gerauchter Forelle
14,90 €

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Orangenfenchel
21,00 €

Ganseleber Tortchen mit gegrillter Wachtelbrust
Wacholderschaum und Apfel
16,90 €

Suppen

Essenz von der Tomate
mit Basilikumbrat und kleinem Gemtuse
12,90 €

Hokkaido Kurbis (cremig und heif3)
mit sauer eingelegtem Kirbiskompott
12,90 €



Hauptgange

Hausgemachte Linguine ,Tricolore”
mit Steinpilzen und kleinem Gemuse
klein 21,50 €
grof3 27,50 €

Risotto Carnaroli
mit getruffeltem Hokkaido Kurbis und Rucola Pesto
22,50 €

Zweierlei vom Kalb mit cremigem Wirsing
und gebutterten Drillingen
32,50 €

Lammhufte im Serrano Mantel
Bohnen Cassoulet und Thymiankartoffeln
32,50 €

Cordon Bleu vom Kalbsricken , Klassiker”
mit Duett von der Erbse und Roster
32,50 €

Medaillon vom Seeteufel an Safrancreme
Camargue Reis und Ofentomate
32,50 €

Zwischenrippenstick unter der Vollkornkruste an Portweinjus
mit Kartoffel — Lauchgratin und Keniabohnen
32,50 €



